
Fino – der klassische Aperitif 
 trocken, hell, an Mandeln erinnernd 
 Genießen Sie ihn kühl! 
 
El Maestro Sierra Fino  
 mit 94-Penin-Punkten einer der 
 3 besten Finos Spaniens 2007  6 cl   3,90 
 
Garvey „San Patricio“ 
 93-Penin-Punkte 
 hierzulande ein Geheimtip   6 cl   3,30 
 
 
 
 
Manzanilla – trocken, pikant, salzig, sehr leicht 
 reift ausschließlich in Sanlúcar de Barrameda 
 Schmecken Sie den Atlantik! 
 
Barbadillo „Manzanilla en Rama“ 
 aus bio-dynamischen Anbau 
 94-Penin-Punkte    6 cl   6,- 
 
Lustau Emilio „Papirusa“ 
 zart, mit Duft nach Salzmandeln und Pilzen 
 der Punktesammler: 92-Parker, 90 Penin 6 cl   5,80 
 

Amontillado – mind. 3 Jahre Reifung und Oxidation 
  zartes Haselnussaroma 
 
Gonzales Byass “Del Duque V.O.R.S.” 
 weich, geschmeidig, aus uralter Solera 4 cl   8,60 
 
Pedro Domecqu “51-1a V.O.R.S.“ 
 Gründungsjahr der Solera 1730!  4 cl   9,20 
 
 
Oloroso – kräftigster, trockener Sherry 
 rein oxidativer Ausbau 
 
Sanchez Romate “Sacristia” VORS 
 vollmundig, ausgewogen, intensive  4 cl   8,40 
 
El Maestro Sierra Oloroso Extra Viejo 1/7 
 Rarität aus über 50-jähriger Solera 

 95 Parker P.     2 cl   14,- 
 
 
Palo Cortado – spontan entstehende Sherryart 
 vereint die Frische des Amontillado 

mit dem Bouquet des Oloroso 
 
Emilio Lustau „Almacenista“ Palo Cortado 1/50 
 unverschnitten, aus Privatbesitz  4 cl  12,40 
 
Barbadillo Reliquias Palo Cortado 
 aus der Schatzkiste der Bodegas  2 cl  21,- 



Cream – Oloroso assembliert mit Pedro Ximénez 
 samtig, süffig, mit leichter Süße 
 
Barbadillo Eva Cream – paradiesisch!  6 cl  4,50 
 
El Maestro Sierra Amorosa 
 nur leichte Süße!    6 cl   4,20 
 
 
Pedro Ximénez – der süße Verführer! 
 dunkle, fast schwarze Farbe, dickflüssige Konsistenz 
 Aroma nach Rosinen, Kaffee und Schokolade 
 
Sánchez Romate „P.X.“ 
 „Price meets quality“ 
 der Einstieg ins süße Vergnügen  4 cl   3,50 
 
Sandeman „Royal Ambrosante VOS 
 sehr seltene Qualität, 93 Penin-Punkte 
 kräftig, geschmeidig    4 cl   10,20 
 
El Maestro Sierra Pedro Ximénez Muy Viejo 
 aus über 50-jähriger Solera 
 dickflüssig, Geschmack nach Feigen und Toffee 
 95 Parker-Punkte    4 cl   12,- 
 
 

Sie haben Gefallen an einem unserer Schätze gefunden? 
Gerne können Sie das eine oder andere Fläschchen für zuhause 

erwerben. Einige Qualitäten auch in 0,375l-Flaschen. 
Wir beraten Sie gerne! 
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